HELFERLISTE BAZAR: Was bedeutet welcher Dienst

Dienst Aufgabe Zeitumfang
Kuchen Kuchen backen und vor dem Verkauf individuell
vorbeibringen/ Kuchenplatte, -box etc.
wieder abholen
WICHTIG: Platte und Box jeweils mit
Namen versehen
Freitag, 26.09. ab 17.30 Uhr Tische in der Halle aufstellen und nach | ca. 120 min
Tische: Transport und Aufbau Plan anordnen, eventuell Mithilfe beim
Transport
Freitag, 26.09. ab 16.45 Uhr Kisten mit Ware der Verkaufer ca. 120 min
Warenannahme annehmen, kontrollieren und in der
Halle abstellen
Freitag, 26.09. ab 18.30 Uhr Ware am Sortiertisch vorsortieren/ ca. 120 min

Waren vorsortieren

Ware zum entsprechenden

Verkaufstisch bringen

Samstag, 27.09. ab 6.30 Uhr (Beginn
bis 8.30 Uhr moglich)

Waren sortieren

Ware am Sortiertisch vorsortieren/
Ware zum entsprechenden

Verkaufstisch bringen

je nach Anfangszeit (spatester Beginn
um 8.30 Uhr) bis Start Helferverkauf

BONUS: man kann vorab schon die

Ware ,,checken“ @

Samstag, 27.09. ab 12.30 Uhr

Kasse

Mithilfe beim Kassieren/ Ware scannen

ca. 150 min




Samstag, 27.09. ab 9.00 - 12.30 Uhr
oderab 12.45

Cafeteria

Verkaufsstand vorbereiten, Kuchen
aufschneiden, Kaffee zubereiten,
Kuchen und Brezeln verkaufen,

Verkaufsstand aufraumen

ca. 150 min (wahrend der ersten
Schicht, kann im Helferverkauf

eingekauft werden)

Samstag, 27.09. ab 12.45 Uhr wahrend der Verkaufszeit Tische/ ca. 150 min
Aufsicht Ausgang/ Eingang beaufsichtigen und

fur Ordnung an den Tischen sorgen
Samstag, 27.09. ab 15.15 Uhr nach dem Verkauf die Tische und ca. 90 min

Tische: Abbau

Garderobenstander abbauen

Samstag, 27.09. ab 15.30 Uhr

Ware zurucksortieren

nicht verkaufte Ware in die

Verkaufskisten zuriucksortieren

abhangig von der Anzahl der
Helfer:innen
BONUS: es gibt Pizza, Sekt und Bier

©

Samstag, 27.09. ab 20 Uhr

Warenausgabe und Aufraumen

Mithilfe bei der Ausgabe der
Verkauferkisten und beim Halle

aufraumen

ca. 120 min

Alle Helfer:innen durfen bereits beim Helferverkauf von 11 bis 12.00 Uhr einkaufen!

VIELEN DANK!




